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LINEAS DE INVESTIGACION

e Inocuidad y seguridad alimentaria: identificacion microbioldgica y
molecular de microorganismos indicadores y patdgenos en la cadena
alimentaria. Habitos alimentarios y practicas de manufactura que infieren en
la inocuidad de alimentos.

e Tecnologia de alimentos y bebidas: desarrollo de alimentos
funcionales con potencial probiético, prebiotico y antioxidante. Composicion
fisicoquimica y nutrimental, vida de anaquel y conservacion.

Biotecnologia de alimentos y bebidas: microorganismos involucradas en la fermentacion,
condiciones que favorecen la produccién de metabolitos de interés, cuantificacion de la
expresion de los genes involucrados en vias metabdlicas, probioticos generadores de
metabolitos benéficos en la microbiota humana.

Biotecnologia productiva: estudio e identificacion de microorganismos productores de enzimas
y metabolitos de interés con potencial biotecnolégico durante fermentacién en estado solido y
liquido.

PROYECTOS DE INVESTIGACION, 2019-2023

Disminucion de la concentracion de sales en aguas residuales industriales mediante
microalgas haldfilas: Un enfoque sostenible y eficiente. Colaboradora, SAC/CIP/D/12/23.
Vigencia 2023-2024.

Elaboraciéon de una Bebida Fermentada a Base de Suero de Leche Adicionada con
Prebioticos: Composicion Nutrimental, Evaluacion Microbioldgica y Analisis Sensorial.
Colaboradora, SAC/CIP/072/2023. Vigencia 2023.

Identificacion molecular de hongos y bacterias con potencial biotecnolégico provenientes de la
region Sur de Jalisco, México. Responsable, financiamiento interno SAC/CIP/D/21/23.
Vigencia 2023.

Aislamiento e identificacion morfolégica de hongos filamentosos para produccion de enzimas
hidroliticas y oxidativas de interés biotecnoldgico a partir de residuos de cascara de aguacate
y bagazo de cafna. Colaboradora, SAC/CIP/DC/03/21. Vigencia 2021-2022.

Determinacion microbioldgica de Listeria monocytogenes en leche cruda utilizada para la
elaboracion de productos lacteos artesanales de dos empresas en los Altos y Sur de Jalisco.
Responsable, financiamiento interno, SAC/CIP/D/04/21. Vigencia 2021-2022.

Evaluacién del potencial entomopatdgeno y antagonista de hongos y bacterias aislados a
partir de diferentes fuentes agricolas para el biocontrol de plagas en berries. Colaboradora,
SAC/CI/017/20. Vigencia 2021-2022.

Identificacion molecular de hongos enddfitos aislados de la rizosfera de Vaccinium ashei
Reade. Financiado por Dr. Alberto Botin CUCIENEGA. Vigencia 2021.

Determinacion Microbiologica y Molecular de Salmonella spp en leche cruda utilizada para la
elaboracion de productos lacteos artesanales en las regiones Altos y Sur de Jalisco.
Responsable, financiamiento externo, UDG-PTC-1550. Vigencia 2020-2021.



Deteccion microbioldgica de Cryptosporidium parvum y organismos coliformes en agua
con/sin tratamiento de potabilizacion en Cd. Guzman, Jalisco. Responsable, financiamiento
interno, SAC/CI/019/20. Vigencia 2020-2021.

Disefio e implementacion de un sistema microfluidico para el mejoramiento de la capacidad
analitica de biosensores en plataformas microfluidicas. Colaboradora, SAC/CI/021/20.
Vigencia 2020-2021.

Revisiones de los Aspectos que Aseguran la Inocuidad de los Productos de la Planta Cajetas
Lugo Etiqueta Naranja. Responsable, financiamiento externo Fortalecimiento de CA-972
IDCA-29328.Vigencia 2019-2020.

Revision de los Aspectos que Aseguran la Inocuidad de los Productos de la Planta Queseria
Arias. Responsable, financiamiento externo Fortalecimiento de CA-972 IDCA-29328. Vigencia
2019-2020.
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