
¡Damos la bienvenida a todos los Congresistas al VII Congreso 

Mexicano de Apicultura que se llevará a cabo en la ciudad de Cd 

Guzmán! 

Los días 29 de junio al 1 de julio del 2023 

Para ayudarles a planificar su viaje, les ofrecemos una lista de recomendaciones para 

alojamiento y comida durante el Congreso:  

Alojamiento: 

1. Hotel Fuerte Real – Ubicado en el centro de Cd. Guzmán, ofrece la mejor relación 

calidad-precio, con una excepcional experiencia para todos los congresistas. Página web y 

reservaciones: https://www.hotelfuertereal.com/  

2. Hotel Capital O Colón – Un hotel económico con alberca y servicios básicos cerca del 

lugar del congreso a 1 km de distancia, página web y reservaciones: 

https://www.oyorooms.com/mx/92508/?utm_source=GMB_MX&utm_medium=Organic&ut

m_campaign=MX_GDA021&latitude=19.718481&longitude=-103.460698&locale=es  

3. Hotel Hacienda – Este hotel sencillo se ubica cerca de tiendas y de restaurantes, a 6 

minutos a pie del Museo Arqueológico de Ciudad Guzmán y a 2 km de la sede del congreso 

página web y reservaciones: 

https://www.oyorooms.com/mx/92508/?utm_source=GMB_MX&utm_medium=Organic&ut

m_campaign=MX_GDA021&latitude=19.718481&longitude=-103.460698&locale=es 

http://hotelhacienda.mx/  

Durante el Congreso, los Congresistas tendrán la oportunidad de disfrutar de la variada 

gastronomía de la ciudad de Cd. Guzmán, Jalisco, México. Del 29 de junio al 1 de julio del 

2023, los participantes podrán deleitarse con ricos platillos como el famoso pozole 

“Guzmanense”, las típicas “Tostadas Pepes” que se encuentran a un lado de la catedral de 

Cd Guzmán, además de quesadillas, taquitos, sopes, tacos y enchiladas. Asimismo, no 

deben dejar de probar la famosa birria de chivo de con Panchito. Para los amantes de los 

postres hay una gran variedad de exquisitos dulces mexicanos como Famosa palanqueta 

Guzmanense, tamales de piña, dulces de leche y el delicioso postre de arroz con leche.  

Estos manjares se ofrecen en Cd Guzmán, un lugar cálido y acogedor, que hará de este 

Congreso una experiencia inolvidable para todos los participantes. Los siguientes lugares 

son recomendados para comer o cenar: 

Comidas: 

1. Restaurante A Babor – Ofrece una variada oferta de platos mexicanos y de mariscos 

para deleitar los paladares de todos los congresistas. Los paquetes que nos ofrecen son: 

Paquete 1 (a elegir) ENTRADA 1 tostada ceviche de Camarón o tostada de aguachile 

PLATO FUERTE (a elegir) camarones al gusto (empanízanos, mojo, diabla, mantequilla, 

ajillo) O hamburguesa especial o fetuccini a los 4 quesos POSTRE 1 chesscake de 

zarzamora BEBIDA 2 bebidas a elegir (agua del día, refresco, refresco, cerveza corona y 

victoria) $445 Paquete 2 ENTRADA. (A elegir) Taco gobernador o taco de arrachera PLATO 

FUERTE (a elegir) Camarones 3 deseos tradicional, camarones 3 deseos especialidad o 
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arrachera con guarniciones POSTRE chesscake de zarzamora BEBIDA 2 bebidas a elegir 

(agua del día, refresco, refresco corona y victoria) $525  

2. Restaurante Fonda las Peñas – Una mezcla perfecta de sabores mexicanos e 

internacionales para satisfacer a los comensales más exigentes, con precios desde los 60 

pesos a los 150 pesos por persona.  

3. Cenaduría Amelia – Este restaurante sencillo se ubica cerca de la sede del congreso a 

1 km, aquí podrán degustar una variedad de antojitos mexicanos, cuyos precios son 

accesibles y económicos desde los 40 pesos a los 80 pesos.  

¡Esperamos que disfruten de su estancia en Cd. Guzmán y que vivan una 

experiencia inolvidable en el VII Congreso Mexicano de Apicultura! 


