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1
Inocuidad y seguridad alimentaria: identificación microbiológica y
molecular de microorganismos indicadores y patógenos en la cadena
alimentaria. Hábitos alimentarios y prácticas de manufactura que
infieren en la inocuidad de alimentos. ecnología de alimentos y bebidas:
desarrollo de alimentos funcionales con potencial probiótico, prebiótico
y antioxidante. Composición fisicoquímica y nutrimental, vida de
anaquel y  conservación. Biotecnología de alimentos y bebidas:
microorganismos involucradas en la fermentación, condiciones que
favorecen la producción de metabolitos de interés, cuantificación de la
expresión de los genes involucrados en vías metabólicas,
probióticos generadores de metabolitos benéficos en la microbiota
humana.
� Biotecnología productiva: estudio e identificación de
microorganismos productores de enzimas y metabolitos de interés
con potencial biotecnológico durante fermentación en estado sólido
y líquido.

PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN VIGENTES

Identificación molecular de hongos y bacterias con
potencial biotecnológico provenientes de la región Sur de
Jalisco, México
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